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1/ La cuisine de
nos chefs
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3/ Lagriculture
Bio, logique !

Produits issus
de l'agriculture
biclogique ou

en conversion

4/ Des produits de
qualité
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5/ Agir pour la
planete, avec
mon assiette
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Entree
Chou rouge
‘ Accras da la morue vinaigrette
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Plat Palette de porc a la
principal | gjanc de dinde braisé Chili sin carne diab?e Boulettes de boeuf
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Ananas frais
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Raisin blanc
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._ béchamel au lait Riz bio . . .
fermier haricots blancs Petits pois nature
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Produit

laitier Emmental bio Gouda bio
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Dessert

Riz bio au lait fermier
chocolat
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% RESC'(’FSF'IA respecte la saisonnalifé Viandes bovines,
. s Pruibs of &91041&6 Crais : . porcines et volailles. Menus susceptibles d'étre modifiés selon les approvisionnements.
j E’ f’ C m Uﬂgl'ﬂe France. Pour to santé, pratigue une activité physigue réguiiére, www.mangerbcugerfr.
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